Po ulozeniu boczkow uklada sie druga warstwe papuszek
1 wszystkie nastepne w sposob jednakowy (ryc. 15).
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Ryc. 15

Ulozenie $rodkowyeh warstw belika.

Po kazdej warstwie uklada si¢ boczki jak po warstwie
plerwsze]. Falszywe uloZenie papuszek w srodkowych
warstwach podaje rycina 16, gdzie pochylenie papuszek
lewego 1 prawego boku jest jednakowe.
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i Rye. 16

Niewlasciwe ulozenie $rodkowych warstw belika.

Boczki uklada sie w belikach w tym celu, aby ci$nienie,
jakie na surowiec wywieraja leszcze, skrepowane sznurami,
dzialalo przedewszystkiem na boczki, a nie na warstwy
srodkowe. Boczkl umozliwiaja swobodne wydzielanie sie
gazow 1 pary wodne] z fermentujacego tytoniu, ktéry nie
jest poddany cisnieniu, szkodliwemu specjalnie w pierw-
czym okresie fermentacji, 1 wreszcie nadaja belikowi sztyw-
nosé, dzieki ktorej materjal nie rozsuwa sie z belika, Wy-
kwalifikowany fermentator powinien sie orjentowad, kiedy

Rye. 17

Zdejmowanie formy.

ma dac¢ grubsze, a kiedy ciensze boczki, kierujac si¢ za-
sada, ze przy surowcu tresciwym, ktéry posiada maksymum
dopuszczalnej 1loéct wody, boczki uktada sie grubsze, a przy
surowcu pustym stosuje si¢ boczki cienkie.

Wysokos¢ belika wynosi okolo 14—16 warstw papuszek
o 15—20 lidciach.

Po ulozenin wszystkich warstw zaklada si¢ wieczko
1 zdejmuje forme (ryc. 17).

Dwoch  robotnikéw przyciska jedna reka wieczko,
a druga dolnym uchwytem podnosza forme do géry 1 zdej-
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[Ryc, 18

Surowiec po zdjeciu formy,

surowca. Jezell chcemy sporzadzié wyzsze
beliki, mozna po podniesieniu formy podeprzeé¢ ja noézkami
1 w dalszym ciggu ukladaé wigzki z tytoniem (ryc. 19).
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Rye.

IForma na

19

ndzkach .

Po $ciggniceiu formy z belika (ryc. 18) kladzie sie na
ulozony surowiec kawalek juty (pdlopakowanie) i trzy

Ryc. 20

leszeze (ryc. 20), poczem zawija si¢ polopakowanie 1 kre-

Rye. 21

Spostdb krepowania belikdow sznurami,

puje si¢ leszcze sznurami (ryc. 21). Rycina 22 wskazuje
gotowy juz belik.
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Rye. 22
Uformowany belik.

Zaleznie od jakodci surowca $cigga si¢ sznury silniej
lub slabiej. Przy surowcu pustym, trudno fermentujacym,
Scigga si¢ sznury silniej, niz przy surowcu tre$ciwym.

Na jednym leszczu belika zapisuje sie¢ numer, ktéry
wpisuje si¢ do ksigzki belikow z podaniem jakosci surowca
1 nazwiska robotnika, wykonywujacego belik.

W ten sposéb sporzadzone beliki przenosi si¢ do sali,
w ktére] bedzie prowadzona fermentacja i ustawia sie
stojaco jeden obok drugiego w odlegloéci kilku centy-
metrow, tak, by kazdy belik mial wolny dostep powietrza
do bokdw.

Celem ulatwienia kontroli fermentacji oraz p6zniejszego
zaszeregowania surowca do odpowiednich sortymentéw,
nalezy beliki ukladaé¢ wg. jednakowych sort surowca
1 w kazdej takiej grupie belikéw umieécié tablice z podaniem
sorty 1 jako$ci surowca.

Ze wzgledu na wyzyskanie miejsca oraz na latwiejsze
utrzymanie réwnych warunkéw temperatury i wilgotnosci
powietrza przy lepszem wypelnieniu kubatury ubikacji
mozna ustawia¢ beliki stojaco na sobie (ryc. 23).
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Dla pozniejszego przebiegu fermentacji jest bardzo
pozadane, aby surowiec w belikach byl przez pewien okres
czasu przetrzymany w niskie] temperaturze. Nalezy
bowiem pamietaé, ze plerwszy okres fermentacji odbywa
si¢ z bardzo intensywnem wydzielaniem pary wodne;j
z surowta. Para wodna, nie mogac si¢ w takiej ilosci wy-
dosta¢ nazewnatrz belikow, moze spowodowaé czasowe
zawllgocenie surowca, wystarczajace do rozwinigcla Sl¢

Ryc. 23
Sala fermentacyjna zapelniona belikami,

pleéni 1 pociemnienia surowca. Surowiec w belikach, lezac
w temperaturze okoto 10—14° C przez pewlen okres czasu,
bedzie przechodzil pierwsze procesy fermentacyjne w wolnem
tempie bez obawy jakiegokolwiek zniszczenia. Okres
takiego przetrzymania surowca jest rézny 1 zalezny od
stanu zbelikowanego surowca, powinien jednak trwac
okoto 3—2 tygodni. Wilgotno$é¢ wzgledna powietrza sali
nalezy utrzymywaé¢ w tym czasie na normalnym poziomie,
t. J. okolo 70—80 9.
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Przed rozpoczeciem podnoszenia temperatury na sali
nalezy stan surowca w belikach skontrolowaé 1 ewentualnie
zauwazone beliki z surowcem razonym plesnia oddaé¢ do
powtérnego przesortowania.

Wiasciwa fermentacja surowca rozpoczyna sie z chwilg
podnoszenia temperatury sali. Temperatur¢ podnosimy
stopniowo 1 w wolnem tempie do 25° C, starajac si¢ przy-
tem o utrzymywanie wilgotnoscl powietrza na statym
poziomie okolo 70—80 9.

- Surowiec w belikach, przyjawszy temperature otocze-
nia, rozpoczyna Intensywnle fermentowaé. Fermentacja
ta objawla si¢ nazewnatrz przez wydzielanie charaktery-
stycznego zapachu przez tyton, podnoszenie si¢ tempera-
tury wewnatrz beliku i pewne powolne zmiany w kolorze
lisci, elastycznodei blaszki listnej 1 t. p.

Przy tego typu fermentacji w sztucznych warunkach
magazynowych nalezy nieco odmiennie postepowaé z ty-
toniem bardzo malo tresciwym, pustym. Tyton taki po-
siada zwykle slaba zdolno$¢ do przeprowadzania procesow
fermentacyjnych 1, wydzielajac male ilosci ciepla z prze-
chodzacych reakeyj, nie jest w stanie utrzymaé odpowied-
niej temperatury. Dlatego beliki z tego typu surowca,
skoro oslagna wspomniang temperature okolo 25° C, sciska
si¢ silnie sznurkami 1 uklada lezaco po 4 na sobie, tworzac
t. zw. klatke (ryc. 24).

Po przyjeciu przez beliki temperatury sali, t. j. okolo
200 C, co sprawdza si¢ przez wlozenie termometru do kilku
lub kilkunastu belikéw rdéznej jakosci surowca, utrzymuje
sie temperature sali w dalszym ciggu na tym samym po-
ziomie. Juz po kilku dniach stwierdza si¢ zwykle podno-
szenie sie temperatury wewnatrz belikéw ponad tempera-
ture otoczenia o kilka stopni. Okres te] czeSciowo samo-

rzutne] fermentacji jest rézny 1 zalezny od jakosci surowca.

Dlatego idealne prowadzenie takie] fermentacji wymaga
oddzielnego fermentowania réznych sort tytoniu. W prak-
tyce jest to bardzo trudne 1 kosztowne do przeprowadzenia.
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Dlatego tez utrzymuje si¢ temperature sali na tym samym
poziomie do czasu, gdy temperatura wiekszoéct belikéw
zaczyna opada¢ 1 zbliza¢ si¢ do temperatury otoczenia.
Stan taki wskazuje na slabnacy juz bieg proceséw fermen-
tacyjnych.. Skoro wiec temperatura belikéw zréwna sie
z temperatura otoczenia, podnosi si¢ temperature sali do
okolo 30° C 1 znéw utrzymuje si¢ ja na tym poziomie do

Ryc, 24

Sala z belikami, w drodku , klatka‘".

czasu zrownania temperatury belikdéw i otoczenia. Skoro
to nastapi, podnosi sie temperature sali do okolo 37°C
1 utrzymuje do czasu zupelnego wyfermentowania surowca.

Ostatnie podniesienie temperatury ma na celu dopro-
wadzente w odpowiedniem tempie do konca stabnacych
procesow {ermentacyjnych. Przy zachowaniu bowiem
niskiej temperatury tyton sam nie bylby w stanie odpo-
wiednio wyfermentowa¢, nie mogac utrzymaé wyzsze]
temperatury wewnatrz belikdw.
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Przez caly okres tego grzania surowca nalezy utrzy-
mywac¢ wilgotno$¢ wzgledna powietrza na poziomie 70—80 9.
Wigksze wahania tej wilgotnosci odbijaja sie bardzo ujem-
nie na surowcu. Zbytnie bow.em wysychanie surowca
przy spadku wilgotnosci powoduje przerwanie proceséw
fermentacyjnych, poniewaz do fermentacji tytoniu, w ktore]
przewazajq reakcje enzymatyczne, konieczna jest pewna
zawarto$¢ wilgoct w surowcu. Zbytnie zas podnoszenie
wilgotnosci spowoduje w krétkim czasie zaplednienie
surowca.

Czas takiego ogrzewania surowca trwa okolo 6 tygodni.
Dostateczne wyfermentowanie surowca poznajemy po
pewnych nastepujacych cechach:

Temperatura belikéw nie podnosi sie ponad tempe-
ratur¢ otoczenla, a przy obnizaniu temperatury otoczenia
opada réwnomiernie z nig.

Zapach tytoniu jest charakterystyczny dla tytoniu
wyfermentowanego.

Ogonki 1 nerwy gléwne staja sie sztywne. Rowniez
1 blaszka listna zatraca charakterystyczng dla fermentu-
Jacego tytoniu wiotkosé, a staje sie sztywniejsza mimo
zachowania dobrej elastycznoéci.

Przy przegladaniu belikéw wyfermentowany tyton
dzieli si¢ calemi warstwami papusz, podczas gdy przy
fermentacji tytoniu otwér w beliku robi sie tylko w miejscu
uchwytu palcow.

Po stwierdzeniu powyzszych oznak wyfermentowania
surowca obniza sl¢ stopniowo temperature sali do 25°C
w tem tempie, by temperatura belikéw spadala rdéwno-
miernie z temperatura sali z zachowaniem wilgotnosci
powietrza na poziomie okolo 80 9.

Nie nalezy nigdy pozwoli¢, by temperatura spadala
gwaltownie, gdyz otrzymaliby$émy niska temperature sali
przy cieplym jeszcze surowcu. Stan taki spowodowalby
gwaltowne jego parowanie i przesuszenie. Pozatem szybkie
obniZzenie temperatury mogloby spowodowaé przesycenie
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wilgocia powietrza i skroplenie pary wodne] na tytoniu.
Po otrzymaniu wymienionej temperatury przeglada sie
surowiec w belikach i ewentualnie zauwazone beliki z pewna
ilodcia surowca razonego plesnig przeznacza si¢ do sorto-
wania. Surowiec zdrowy, normalnie wilgotny, $ciaga sig
dobrze sznurkiem i uklada w t. zw. klatke (ryc. 24 w §rodku).

Surowiec, ktéry wykazuje pewien nadmierny stan wil-
gotnoéei, pozostawia sie stojaco, a $ciggnigcie sznuréw
i ulozenie w klatke uskutecznia sie pdzniej, aZ osiagnie
normalny stan wilgotnosci.

W czasie tych czynnoéci obniza si¢ w dalszym ciggu
tethperature do 10—14°C, zachowujac stale wilgotnosc
na poziomie okolo 80 9.

Przeprowadzenie lagodnego spadku temperatury od

37—14° C i utrzymywanie na poziomie okolo 80 %, wzgled-

nej wilgotno$ci powietrza jest konieczne dla utrzymania
wladciwego, elastycznego stanu wyfermentowanego surowca.
W przeciwnym bowiem razie beliki tak przeschna, ze nie
beda zdolne ani do dalszej manipulacji, ani transportu.
Dla utrzymania odpowiednich warunkéw w czasie przed-
stawionej fermentacji konieczne sa odpowiednie instalacje
w magazynach fermentacyjnych, pozwalajagce na latwe
regulowanie temperatury i wilgotnoéci powietrza. Od
tych bowiem czynnikéw zaleza wyniki fermentacji.

Przytoczone ponizej dla przykladu dane z praktycznej
fermentacji belikowej w sali bez urzadzen klimatyzacyj-
nych, a jedynie z centralnem ogrzewaniem 1 pewnemi pry-
mitywnemi urzadzeniami do nawilzania powietrza, wykazuja
w pewnych miejscach powazne odchylenie od potrzebnych
warunkow.

Cyfry powyzsze sa érednig z dwoch odczytow na dobe.

Przedstawiony system fermentacji zostal opracowany
na zasadach sezonowej metody fermentacji, stosowane]
dla tytoni orjentalnych w krajach poludniowych, jak
w Grecji, Turcji, Bulgarji, Rosji Poludniowej, tylko za-
miast naturalnych warunkéw klimatycznych, ktore panujg
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Wilgot- * Wilgot-| ..
no%é ’I;ZIE:E_: Tempe- nogéé 1 elnpa- Tempe-
Data W2, maga- i”El.'t:I.II‘EI. Data Wagle- J f]?ag;{?f I'EL‘tii.lI'a
dna zynu be&l]{a dna | Zynu belika
maga- oC C maga- | "~ 1
zynu?/, zynu /|
9. 1. 54 14 12 9. 87 29 | 28
10, 67 15 11 10. 79 30 28
11, 72 18 14 11. 79 30 28
12 76 1) 5 PR o | U5, 77 30 30
13. 64 231 90 13. 83 29 30
14, — . A=l 14, 77 27 29
15. 60 25 23 15. 76 26 27
16. 67 26 26 16. 86 28 28
17, 72 25 28 17. 84. 30 29
18. 67 28 29 18. 84 30) 29
19, 73 29 30 19, 84 30 29
20, 71 28 32 20, 86 20 | 29
21, 67 29 30 21. 84 31 30
03 67 20 30 99, 83 31 31
23. 67 28 30 23. 81 30 30
24 72 26 30 24, 83 31 31
25, 74 27 31 25, 82 32 32
26, 81 30 33 26. 83 392 32
2. 73 32 34 || 27. 81— ~89 32
28, 73 31 34 928. 80 30 30
29, 69 31 34
30, 74 31 33 1. IIT. 71 0 (G 7 29
31, 81 33 35 2. il (- 25
1 1 81 35 35 3. 75 25 25
2, 84 35 35 4, 82 29 24
3. 72 36 36 5. 76 29 24
4, 72 35 35 6. 75 23 23
5. 90 34 34 7 82 23 23
6. 83 33 32 8. 76 22 22
7 84 392 31 9. 79 20 20
8. I1. 85 29 31 10, 77~ 1 20 | 20

w tych krajach i pozwalajqg na prowadzenie fermentacii
przy pomocy naturalnych warunkéw w okresie wiosennym
1 letnim, zostaly zastosowane sztuczne warunki magazy-
nowe. Klimat panujacy w Polsce nie pozwala na prowa-
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dzenie fermentacji sezonowej. Gwaltowne wahania tempe-
ratury 1 wilgotno$ci powietrza w okresie wiosennym, a na-
wet letnim powoduja bardzo nieréwnomierny bieg pro-
cesow fermentacyjnych przy metodzie sezonowej. W rezul-
tacie wigc takiej fermentacji, prowadzonej w kraju otrzy-
muje si¢ zwykle tyton niedofermentowany:.

Stosowanie jednak fermentacji belikowej jest dla za-
chowania jakosci surowca papierosowego konieczne, Do-
Swiadczenia naukowe w Krasnodarze, jak i praktyka fer-
mentacyjna na Wschodzie wykazala, ze najodpowiedniejsza
temperaturg dla .fermentacji tytoni papierosowych jest
od 2537 C. Przy tej temperaturze przebiegaja procesy
fermentacyjne w odpowiedniem tempie, nie zachodza za$
jeszcze zadne niekorzystne zmiany w surowcu. Pozatem
takie male porcje tytoniu, jak beliki, pozwalaja na stale
kontrolowanie calej iloéci surowca i stwarzania dla niego
takich warunkéw, jakich mu potrzeba. Na tym wlagnie
punkcie ma metoda belikowa przewage nad metoda w ster-
tach, gdzie tyton zgromadzony w duZej masie bardzo jest
narazony na zmienne warunki temperatury i wilgotnodci,
panujace w réznych miejscach sterty, a zalezne od réznych
czynnikow, jak wilgotno$é lidci, tredciwoéé¢ i inne.

Fermentacja belikowa nie nadaje sie do wszystkich sort
tytoni papierosowych. Przedewszystkiem nie moga byé
takiej fermentacji poddane liScie o odcieniach zielonych.
Z powodu prowadzenia fermentacji belikowej w stosunkowo
niskiej temperaturze i wogble w sposéb wykluczajacy
wigksze zmiany w kolorze i jakoéci lidci, rozpad chlorofilu
prawlie w zupelnodci nie zachodzi podczas tej fermentacji.
Dlatego zgory nalezy wykluczyé mozliwoéé fermentacii
takich lisci opisanym sposobem, poniewaZ odcienie zielone
pozostang 1 po fermentacji na lidciach. Z lidci tego typu
jedynie liscie bardzo jasne, o lekkich odcieniach seledyno-
wych, mogg by¢ poddane fermentacji belikowe;.

Réwniez nie powinny byé fermentowane w belikach
liscie, ktére jeszcze przed fermentacja posiadaja nieprzy-
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jemny stechty zapach mimo niewidocznej zupelnie plesni.
Zapach taki pozostanie na tych lisciach i po fermentacji.
Poddanie zas takiego surowca intensywnej fermentacji
stertowe] moze w nich zapach ten zabid.

W koncu nie nalezy fermentowac ta metoda lidci zupel-
nie pustych, beztreSciwych. Taki typ surowca posiada
malo zdolno$ci do fermentacji i zagrzewania sie, skutkiem
czego w takich matych porcjach, jak beliki, nie zdola przejéé
odpowiednio fermentacji. Tyton taki wymaga do odpo-
wiedniego przeprowadzenia w nim fermentacji ztozenia go
w wigksze sterty, celem stworzenia mozliwoéci tatwego za-
grzania si¢. Pozatem wymienione wyzej sorty tytoni
przedstawiaja materjal niskiej jakoéci, dla ktérego prowa-
dzenie fermentacji belikowej, manipulacyjnie nieco droz-
sze] niz stertowa, nie oplaca sie.

CzynnoSei pofermentacyjne.

Tyton po przejéciu fermentacji opisanym wyzej sposo-
bem jest surowcem wyfermentowanym, ktéry nie wymaga
juz zadnych dodatkowych zabiegéw fermentacyjnych
1 moze by¢ poddany ostatecznym manipulacjom, a wiec
zaszeregowania go do odpowiednich sortymentéw i zabe-
lowania.

Jak juz poprzednio zaznaczono, dokladne sortowanie
surowca przed fermentacja belikowa ma poza wzgledami
fermentacyjnemi rowniez 1 ten cel, by surowiec po fermen-
tacji nie musial znowu podlegaé¢ szczegdlowemu sortowa-
niu. Dlatego tez, o ile sortowanie przed fermentacja bylo
odpowiednio przeprowadzone, zaszeregowujemy Surowiec
calemi belikami wedlug jakosci do wiladciwych sortymen-
tow. Sortymenty te powinny by¢ jednolite pod wzgledem
zbioru, wielkosci, tresciwosci, koloru lidci, o czystym za-
pachu tytoniowym tak, by bez dodatkowych manipulacy]
mogly by¢ potem zaliczone do odpowiednich grup wyro-
béw tytoniowych. Ze wzgledu na dobry rozdzial surowca

")
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nie ustala sie zgéry ilodci sortymentéw, ale ilo§¢ ich bedzie
zalezna od iloéci jakosciowych sort surowca.

Surowiec w pewnej mierze razony ple$nia, w tym jedna'k
stopniu, ze przedstawia jeszcze materjal uzyteczny, nie

moze by¢ uzyty do wyrobéw papierosowych i musi by¢ kla- -

syfikowany jako sortyment machorkowy. sl

Po przeprowadzeniu Kklasyfikacji przystepuje si¢ do
przygotowania belikow do transportu. \

Do odpowiednio przygotowane]j re¢czne] prasy é}‘l{lbOWE]
(ryc. 25) kladziemy po dwa beliki wraz z I.ESZ'CZE{,mI 1 przy-
prasowujemy. Pozostawiajac beliki pod cisnieniem prasy,
rozwiazujemy sznurki i zwigzujemy je powtoérnie, mozliwie
“silnie, poczem prase rozkrecamy i wyjmujemy beliki.

!
b

Ryc. 25
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Sprasowanie belika utrzymywane jest teraz przy po-
mocy leszczy 1 sznurkéw. Na tak przygotowane beliki
naszywa sil¢ na odkryte dotychczas boki odpowiednie ka-
walki juty, naciggajac je tak, by po zaszyciu byly silnie
naciggniete. Wtedy rozwiazuje sie sznurki, odrzuca leszcze
1 zaszywa szczytowe écianki belika.

Beliki obszyte opakowaniem znakuje sie odpowiednio
na $cianie dluzszej i zwiazuje sznurami raz wzdluz dlu-
gosci, a dwa razy wpoprzek belika. Opatrzone beliki uklada
si¢ zpowrotem w klatke, skad moga by¢ juz brane do
transportu.

Fermentacja stertowa.

Zasada tej fermentacji jest poddawanie tytoniu fermen-
tacji w duzych masach, utozonych zwykle w formie gra-
niastostupa w t. zw. sterty, dzieki czemu zostaje umozli-
wione samozagrzewanie sie tytoniu niezaleznie od warun-
kow zewnetrznych.

Juz sama zasada tej metody wskazuje na pewna jej
prymitywnos¢ i mozliwo$é stosowania jej tylko do nizszej
Jjakosci surowca. Ulozenie bowiem surowca w sterte stwa-
rza niemozliwos¢ kontroli catodci surowca 1 naraza go
w czasie fermentacji na nieréwnomierne warunki tempe-
ratury i wilgotnoéci. Mimo bowiem mierzenia tempera-
tury w stercie przy pomocy zalozonych termometréw
praktycznie jest niemozliwem stwierdzenie temperatury
wszystkich miejsc sterty. Wprawdzie teoretycznie przy
zupelnie jednolitym surowcu pod wzgledem jakodei i wil-
gotnosci powinna najwyzsza temperatura panowaé w sa-
mym  srodku sterty i wykazywa¢ réwnomierny spadek
W kierunku $cian sterty, praktycznie jednak sprawa ta
przedstawia si¢ czesto inaczej. Powstaja bowiem bardzo
czesto ogniska najwyzszej temperatury w innych miej-
scach sterty, stwarzajac bardzo nieréwnomierny bieg fer-
mentacji 1 powazne skoki temperatur w réznych miejscach
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sterty, wskutek czego moze tatwo nastapi¢ obnizenie jakosci
1 zaple$nienie surowca. Jedyna ochrong przed tem jest
ukladanie stert z mozliwie jednolitego surowca.

Mimo jednak trudnosci stworzenia dobrych warunkéw |
dla fermentacji surowca w stertach metoda ta musi byé

stosowana tam, gdzie warunki magazynowe i klimatyczne
nie pozwalaja na uzycie innej metody. Ulozenie bowiem
surowca w duze sterty pozwala na izolowanie go od nie-
korzystnych warunkéw zewnetrznych i umozliwia zagrze-
wanie si¢ surowca w stertach w magazynach nieogrzewa-
nych nawet w czasie trwania mrozdw.

Tam wigc, gdzie niema zadnych urzadzen w magazy-
nach fermentacyjnych, pozwalajacych na utrzymanie od-
powiedniej temperatury i wilgotnoéci powietrza, oraz w kra-
jach, gdzie warunki klimatyczne nie pozwalaja na stosowa-
nie metody sezonowej, tam musi byé uzyta metoda fer-
mentacji w stertach niezaleznie od jakoéci suroweca. Metoda
fermentacji w stertach, stwarzajac bardzo duze réznice
temperatur miedzy temperaturg otoczenia, a wnetrza
stert, powoduje bardzo wysilong, intensywna fermentacje,
zmileniajaca powaznie charakter oddanego do fermentacji
tytontu. Dlatego, o ile przy surowcu papierosowym wyz-
sze] Jakosci, przy ktérym chodzi nam o zachowanie WSZyst-
kich jego cech charakterystycznych, nie moze by¢ ta me-
toda stosowana, o tyle przy surowcu gorszej jakosei, w kto-
rym wlasnie niektére jego ujemne cechy nalezy zabi,
metoda stertowa jest celowa i moze daé pozadane
rezultaty.

Dlatego tez fermentacji stertowej poddane zostaja
w kraju gorsze sorty tytoni papierosowych, a wiec lidcie
o roznych odcieniach zielonych, spodaki, liscie dotkniete
chorobami, liscie o stechtym, nieprzyjemnym zapachu, oraz
liscie w pewnej mierze razone pleénia. Réwniez metoda ta
Jest fermentowany $redniej i lepszej jakodci surowiec we-
gierski-ogrodowy, z wyjatkiem najwyzszych klas, fermen-
towanych w belikach.
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Tyton odpowiednio rozsortowany, jak to poprzednio
zostalo omowione, zostaje jednolitemi partjami przeno-
szony do odpowiednich miejsc magazynu i ukltadany w ster-
ty. Ukladanie papuszek w stercie powinno by¢ systema-
tyczne 1 réwnomierne, tak, by we wszystkich miejscach
sterty panowala jednakowa zwarto$é papuszek surowca.
Zakladanie sterty rozpoczyna si¢ od nakreSlenia wymia-
row sterty na podlodze, poczem uklada sie wzdluz tych
wymiarow skrajng warstwe¢ papuszek, zachodzacych na
siebie 1 ogonkami nazewnatrz. Nastepnie uklada sie $rod-
kiem wzdluz dlugosci sterty dwa rzedy papuszek zacho-
dzacych na siebie, a skierowanych ogonkami do bokéw
stert, Poczawszy wiec od $rodkowych rzedéw ukladamy
kazdy nastepny rzad, przykrywajac polowe papuszek rzedu
poprzedniego, 1 w ten sposob dochodzimy do ulozonego juz
rzedu skrajnego. Po ulozeniu catej warstwy ukltada sie
warstwe nastepna, zaczynajac znow od bokdéw, a na-
stepnie od rzedéw srodkowych. Ukladanie nalezy w ten
sposob prowadzi¢, by $ro-
dek stert byl nieco wypu-
kly. Ulozenie cale] warstwy
podaje rycina 26.

W miejscu styku dwéch
Scian robi sie ,,rogi’ sterty
w ten sposéb, ze papusze
bokéw zachodza na sie-
bie prostopadle, przyczem
ogonki  tych  papuszek
tworzg naroznik (ryc. 27).

Oprocz opisanego wyzej Ryc. 27
sposobu uktadania sterty, Naroznil sterty.
gdzie wszystkie rze¢dy papu-
szek 1da réwnolegle do dlugosdci stert i wszystkie ogonki
lisci skierowane sa nileco na dol, stosuje sie réwniez inny
sposéb, w ktérym boki sterty uklada sie jak poprzednio,
rzedy za$ $rodkowe uklada sie réwnolegle do krétszych
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bokow sterty, przyczem ogonki papuszek skierowane sa
nieco do gory (ryc. 28).

28

1
LY
== L’- 7
y

g
T
Rye.

Sposéb ulozenia papuszek w stercie.

g,
P
\

[ Mol &
7, ..

W praktyce okazuje si¢ lepszy sposéb pierwszy, a to
przedewszystkiem przy rozbiérce sterty, podezas ktérej ro-
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botnicy, stojacy przy dluzszej $cianie sterty, chwytaja
papusze kolejno za ogonki.

Przy fermentacji stertowej nalezy pamictaé, ze naj-
nizsze warstwy sterty znajduja sic w bardzo niekorzyst-
nych warunkach z powodu najwickszego ciénienia, unie-
mozliwienia wymiany gazéw, wreszcie z powodu utrzy-
mywania si¢ wilgoci na podlodze. Dlatego pod sterty nalezy
dawaé albo najgorszej jakoéei surowiec, albo warstwe
mat w wysokosci okolo (,3 m.

Ryc. 29

Sterta fermentac yina,

Celem kontrolowania temperatury w stercie zaklada
sie w czasie jej ukladania drewniane rury dla termome-
trow. Ilod¢ i sposéb rozmieszczenia rur w stercie zalezny
jest od jej wymiaréw. W kazdym razie musi by¢ umozliwione
kontrolowanie temperatury érodka sterty. Praktycznie ustala
sie zwykle ilo$é termometréw w ten Sposob, ze jeden termo-
metr wypada na okolo 1.000—1.200 ke surowca w stercie.
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